


Dear Customer
It is our pleasure to host you in the beautiful halls of Tavern Yere-
van restaurant where you will appear in an unmatched environ-
ment offering an excellent combination of price, quality and service. 
The menu of the restaurant includes a big number of dishes, some 
of which have endured for centuries as the favorites of Armenians 
and are still on the list of the most popular dishes. In preparing 
our menu we were guided by a simple principle - to offer a purely 
Armenian cuisine that will feature such dishes that are forgotten 
or almost forgotten. We have also included the best samples of the 
Caucasian cuisine that are suitable to our customers’ taste, but are 
also unique and somewhat different. Our success is triggered by the 
highest quality and variety of the dishes we offer.

Visit Tavern Yerevan where you can hold business mee tings, have 
celebrations and events and unforgettable family gatherings.

Óâà æàå ìûé ïî ñå òè òåëü
Мы ра ды при ветст во вать Вас в гостеп риим ном ресто-
ра не “Та вер на Ере ван”, где Вас ждет уют ная ат мос фе ра, 
вклю чаю щая в се бя иск лю чи тель ное со че та ние це ны, 
ка чест ва и куль ту ры обс лу жи ва ния. Ме ню “Та вер ны 
Ере ван” со дер жит раз нооб раз ные блю да, лю би мые жи-
те ля ми и гостя ми сто ли цы Ар ме нии. Прин цип под бо ра 
блюд в на шем ме ню прост – по да вать истин но ар мянс-
кие, на цио наль ные блю да и луч шие ше дев ры кав казс кой 
кух ни, ко то рые од нов ре мен но и вкус ны, и изыс кан ны, и 
раз нооб раз ны. За лог на ше го ус пе ха – вы со кое ка чест во и 
раз нооб ра зие блюд.

Äîá ðî ïî æà ëî âàòü â “Òà âåð íó Åðå âàí”! 
Çäåñü âû ìî æå òå ïðî âî äèòü äå ëî âûå âñòðå-
÷è, îð ãà íè çî âû âàòü ðàç ëè÷ íûå òîð æåñò âà 
è ìå ðîï ðèÿ òèÿ, îò ìå ÷àòü íå çà áû âàå ìûå 
ñå ìåé íûå ïðàçä íè êè.



About Us 
The cuisine of a region is part of its larger culture and 
an evidence of the preferences that evolve with time 
due to contacts and historical developments. Being 
a unique part of the national identity the cuisine 
also experiences different infl uences and cannot be 
restricted by the traditions of one culture or one na-
tion. Probably this is why since Tavern Yerevan came 
into being we tried to combine the best traditions of 
Armenian and Caucasian cuisines in our restaurant. 
Many of the Caucasian dishes have been accepted by 
Armenians with time and have become an integral 
part of the Armenian menu. Since the very beginning 
our mission was to offer dishes that are palatable for 
our customers from both culinary and cultural per-
spective, but are also slightly different and unique.

Î íàñ
На цио наль ная кух ня лю бой стра ны яв ляет ся состав-
ной частью ее куль ту ры и от ра жает пред поч те ния,  
ко то рые фор ми руют ся с те че нием вре ме ни. Нес мот ря 
на то, что кух ня от ра жает на цио наль ные осо бен ности 
каж до го на ро да, она не ог ра ни чи вает ся осо бен ностя ми 
и куль тур ны ми тра ди ция ми од ной на ции, а взаи мо-
дейст вуя с тра ди ция ми дру гих на ро дов под вер гает ся 
из ме не ниям и обо га щает ся. Имен но ис хо дя из этих 
сооб ра же ний, со дня соз да ния “Та вер ны Ере ван”  мы 
стре мим ся со че тать луч шие тра ди ции ар мянс кой и 
кав казс кой кух ни. Ведь мно гие из этих блюд со вре-
ме нем бы ли приз на ны на шим на ро дом, и состав ляют 
часть ар мянс кой кух ни. Так, со дня ос но ва ния мы 
ста вим пе ред со бой цель пред ла гать клиен там та кие  
блю да, ко то рые соот ветст вуют его вку со вым и куль-
тур ным тра ди циям, но в те же вре мя от ли чают ся своей 
уни каль ностью.  



Õîðåíàöè 29/2
“Та вернa Ере ван”, рас по ло жен ная по ад ре су Хо ре на ци 
29/2, очень по пу ляр на как место, где во вре мя лан ча 
Вас на кор мят вкус но, быст ро и по доступ ной це не. А 
по ве че рам нас по се щают семья ми или для про ве де-
ния де ло вых ужи нов. Внут рен ний ин терьер, со че та ние 
де ре вян ных гра вюр с ка мен ны ми пли та ми соз дают 
нес рав нен ную ат мос фе ру ста рых ар мянс ких до мов. 
Это чувст во уси ли вает ся, ког да ста рые за бы тые на цио-
наль ные блю да, как нап ри мер фа со ле вый суп, по дают-
ся в гли ня ных гор шоч ках.



29/2 Khorenatsi str. 
This restaurant located at Khorenatsi 29/2 is popular as a 
fast, tasty and affordable lunch place. In the evening time 
families come here or business dinners are being held. The 
design that combines wooden carving with stone tiles cre-
ates the impression of an old Armenian home. This feeling 
becomes complete when clay-made cutlery is used to 
serve one of the almost forgotten dishes of the Armenian 
cuisine, i.e. bean soup.



Ïàðîíÿíà 7
“Та вернa Ере ван” по ули це Па ро ня на 7 из вест на своей 
теп лой ат мос фе рой, где на ши по се ти те ли чувст-
вуют се бя в неп ри нуж ден ной и спо кой ной до маш ней 
обста нов ке. Внут рен ний ди зайн ресто ра на удо бен и 
скро мен, и гар мо нич но пе реп ле тает ся с кра си вы ми 
зву ка ми на род ной и эст рад ной му зы ки. От дель ные 
за лы ресто ра на пре достав ляют воз мож ность про во-
дить де ло вые встре чи в бо лее спо кой ной обста нов ке. 
Уют ный боль шой зал, от де лан ный мест ны ми при род-
ны ми кам ня ми, стал лю би мым местом сре ди ту ристов. 
Их всех прив ле кает ар мянс кая кух ня, и в осо бен ности 
тра ди цион ный шаш лык из мя са сви ни ны, ба ра ни ны и 
го вя ди ны.



7 Paronyan str.
This restaurant located at Paronyan 7 is famous for its 
warm atmosphere and our customers feel fully at home 
here. The restaurant’s internal design is uniquely cozy and 
non-pretentious; it is balanced ideally with the soft sounds 
of Armenian national and popular music. The private 
rooms of Tavern Yerevan allow holding business meetings 
in a quiet and confi dential setting. This comfortable hall 
decorated with natural stones is well appreciated by the 
tourists and Diaspora Armenians visiting the country. They 
come here to taste the delicious dishes of the Armenian cui-
sine. The most popular dish is the assortment of Armenian 
barbecue that includes pork, beef and lamb barbecues.



Àìèðÿíà 5
Тре тий ресто ран отк рыл ся в серд це Ере ва на, по ад ре су 
Ами ря на 5. Ис поль зуя но вые под хо ды в ди зай не, этот 
ресто ран сох ра няет все луч шие тра ди ции “Та вер ны Ере-
ван” – стиль, кух ню, теп лую ат мос фе ру. Прек рас ный и 
гар мо нич ный внут рен ний ди зайн, рас ши рен ное ме ню, 
гостеп риим ное и быст рое обс лу жи ва ние, жи вая му зы ка, 
ис пол няе мая все ми лю би мым эт ног ра фи чес ким ан самб-
лем “Акунк” – это и есть на ша но вая фор му ла ус пе ха. “Та-
вернa Ере ван” на ули це Ами ря на - иск лю чи тель ное место 
для де ло вых встреч и се мей ных тор жеств. Го во ря о ме ню, 
не мо жем не вспом нить о та ких блю дах, при го тов лен ных 
на ши ми по ва ра ми, как кюф та, фар ши ро ван ное ба ранье 
бед ро, ба ранья ло пат ка, хаш ла ма из го вя же го хвоста.



5 Amiryan str.
The third restaurant of the chain opened in the heart of the 
city, at Amiryan 5. This place that uses a new format and 
design approach, also maintains the best traditions of Tavern 
Yerevan - its style, its menu, its environment. The restaurant 
features an eye-catching and stylish interior design, a revised 
and expanded menu, pleasant and fast service, live music per-
formed by the famous folk group Akunq. This new restaurant 
seeks to fi nd a successful formula of being equally appealing 
to our old and new customers. It provides an ideal venue for 
business meetings and family celebrations. Speaking about the 
menu it is worthwhile noting such traditional Armenian dishes 
as qufta, stuffed mutton, beef tail khashlama, lamb rib and 
other dishes that are lovingly prepared by our cooks.



Âîä êà 
У нас по дает ся вод ка, при го тов лен ная в Сю ни ке и Та-ву ше тра ди цион ным спо со бом. В на ро де го во рят, что при ме не ние не боль шо го ко ли чест ва до маш ней вод ки, осо бен но ту тов ки, бла гоп рият но влияет на здо ровье че ло ве ка.

Ñâåæèå ïðîäóêòû äîìàøíåãî 

ïðèãîòîâëåíèÿ è åñòü ñåêðåò 

óñïåõà “Òàâåðíû Åðåâàí”

Ñî ëåíüÿ, ïðè ãî òîâ ëåí íûå íà ìè
На ши постоян ные клиен ты вы со ко це нят 
со ленья, при го тов лен ные  тра ди цион ным, на-
род ным спо со бом , ко то рые и по дают ся в на ших ресто ра нах. 

Ñâåæåå ìÿñî 
Уже в те че нии се ми лет мно го чис лен ные клиен ты “Та вер ны Ере ван” всег да вы со ко це нят блю да, ко то-рые мы го то вим из све же го, не за мо ро жен но го мя са. Мы упот реб ляем толь ко све жее мя со вы со ко го ка чест ва, постав ляе мое нам на ши ми парт не ра ми-фер ме ра ми. Не мо жем не упо мя нуть так же о на ших вы со кок ва ли фи ци ро ван ных по ва рах, ко то рые не просто го то вят блю да, а соз дают произ ве де ния ис-кусст ва из этих про дук тов.

Äî ìàø íèé Êîì ïîò
Мы го то вим до маш ние ком по ты из раз лич-

ных мест ных фрук тов и ягод.  Ком по ты имеют 

боль шой спрос у на ших постоян ных клиен тов, 

ко то рые хо ро шо пом нят и вы со ко це нят тра ди-

цион ный спо соб его при го тов ле ния. 



Pickle assortment prepared by us
Our regular customers have high appreciation of the pickles prepared by us and served in our restaurants only. 

Vodka 
We serve vodka that is made of fruit and berries 

with use of traditional technology typical to Syuniq 

and Tavush regions. There is an opinion that limited 

use of vodka made of these berries and fruit has a 

positive effect on our health. 

Homemade fruit juice – “kompot” We serve juice made by us from different fruit and berries. It is very much on demand among our cus-tomers who remember and cherish the homemade “kompots”. 

Fresh and Homemade Products 
are Key to Our Success

Fresh Meat 
It is due to the many dishes made of fresh meat 

that the fl ow of customers to Tavern Yerevan never 

slowed down in the past seven years. At Tavern Ye-

revan we use the highest quality fresh meat supplied 

by our partner farmers and producers. It is worth 

speaking about our cooking/chief staff, who do not 

just prepare dishes, but create species of culinary art 

from these products.



Ìåíþ |Menu

Õîëîäíûå áëþäà |Cold Appetizers

Ñàëàòû|Salads

Ñóïû |Soups



Øàøëûê |Barbecue

Ðûáíûå áëþäà |Fish

Ãîðÿ÷èå áëþäà|Main Dishes



Äåñåðò |Dessert

Ïèööà |Pizza

Õà÷àïóðè |Khacapuri



Íàïèòêè|Drinks

pandokyerevan.com/menu
Î÷åíü ñêî ðî âû ñìî æå òå çà ðå çåð âè ðî âàòü 
ñòî ëèê â  ðåñòî ðà íàõ “Òà âåð íû Åðå âàí” è 
âûá ðàòü áëþ äà èç ïðåä ëà ãàå ìî ãî ìå íþ îí-
ëàéí.

Very soon you can make an on-line reservation in 
restaurants of “Tavern Yerevan” and choose you own menu.



www.pandokyerevan.com

Êîíòàêòíàÿ
èíôîðìàöèÿ |Contacts
Õîðåíàöè|Khorenatsi
Ул. Хоренаци 29/2  | St. Khorenatsi 29/2

Тел.: /для резервации и доставки/
Tel.:/for ordering a table and delivery/
(010) 582-512, (010) 562-512

Рабочие часы | Working hours
09:00 - 00:00

E-mail: khorenatsi@pandokyerevan.com

Ïàðîíÿí|Paronyan
Ул. Пароняна 7  | St. Paronyan 7

Тел.: /для резервации и доставки/
Tel.:/for ordering a table and delivery/
(010) 530-563, (091) 530-563

Рабочие часы | Working hours
10:00 - 00:00

E-mail: paronyan@pandokyerevan.com

Àìèðÿí|Amiryan
Ул. Амиряна 5  | St. Amiryan 5

Тел.: /для резервации/
Tel.:/for ordering a table/
(010) 545-545, (099) 545-545

Рабочие часы | Working hours
10:00 - 00:00

E-mail: amiryan@pandokyerevan.com


